
A 来年 1 月まで a  え来年 1 月まで来年 1 月まで 

◀ cafe Furan 

とろけるショートの日 

   MON TUE WED THU FRI SAT SUN 

 12/23 12/24 12/25 12/26 12/27 12/28 12/29 

AM パン教室   パン教室 パン教室  パン教室 

PM 
ケーキお渡し日 ケーキお渡し日 ケーキお渡し日 

cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 30 31 1/1 1/2 1/3 1/4 1/5 

AM   
元旦 100 円 

均一パン 
   パン教室 

PM cafe Furan cafe Furan 
cafe Furan

休 

cafe Furan

休 
cafe Furan cafe Furan  

 6 7 8 9 10 11 12 

AM パン教室  パン教室 パン教室  パン教室  

PM   cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan 

 13 祝 14 15 16 17 18 19 

AM ｸｯｷｰ教室  パン教室 パン教室 パン教室 パン教室 パン教室 

PM cafe Furan  cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 20 21 22 23 24 25 26 

AM パン教室 パン教室 パン教室 パン教室 アロマ講座 低糖質お菓子 パン教室 

PM 

 
パン教室 cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan 

かごワーク 

ショップ 

 27 28 29 30 31 2/1 2/2 

AM パン教室 アロマ講座 パン教室  
ちょこっと 

刺しゅう 

ちょこっと 

刺しゅう 

ちょこっと 

刺しゅう 

PM パン教室  cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 

 

E V E N T s c h e d u l e 

 

Ｗ Ｏ Ｒ Ｋ  Ｓ Ｈ Ｏ Ｐ 

◀ chewy and chunky 

ベーグル販売日 

◀ cafe Furan 

パン販売の日 

1/31（金）2/1（土）2/2（日） 

ち ょ こ っ と 刺 し ゅ う  

 
講師：あさだじゅんこ 

 

各日：9:30 – 11:30 

2 ヶ月ごとに開催の 2 時間で完成させる 

刺しゅう教室です。2 月はバレンタイン♡ 

チョコリョーシカちゃんを刺しゅうします。 

1/25（土）9:30 – 11:30 

低糖質フォンダンショコラレッスン 

講師：糖質オフのお菓子工房 march 

 

食べるときに温めていただくことで 

チョコがトロッととろける、濃厚なお菓子です。 

カップケーキ型(底約 5cm×高さ約 4cm)で 

5 個作ってお持ち帰りいただけます 

 

定員：４名さま 

親子でのご参加も OK。お子様連れも OK です 

費用：4,500 円 （ドリンク付き） 

キャンセル料：前日まで無料、 

当日は費用の 100％ 

 

持ち物：汚れても良いお手拭きや 

ウェットティッシュ、エプロン、 

筆記用具、持ち帰り用の箱 

  

 

H P：www.cobatoto.com   

Instagram：@cobatoto 

 

 

079―294―4233 
ワークショップ希望や、そのほかレンタルご相談、委託販売の相談などは、 

一旦メール・Instagram の DM などで内容をご連絡ください。 

全 て の ご 予 約 は こ ち ら へ 

Cafe Furan ﾃｲｸｱｳﾄのみ 

 

ｶｳﾝﾀｰのみ 縮小営業 

 

1/24（金）1/28（火）10:00 – 11:30 

アロマ DE クラフト  

ぽっかぽかクリームづくり 

講師：おがわゆき 

※講師は子連れでワークショップをさせて頂きます。ご了承ください 

100%pure なエッセンシャルオイルを使って、体を 

じわぁっと温めるポカポカ保湿クリームをつくります。 

体が芯から冷える季節、保湿もしながら体の中も温めま 

しょう。下腹部の丹田という場所を温めてめぐる体へ。 

 

定員：５名さま 子連れ ok 

費用：3,000yen（ドリンク付） 

 

1/31（金）募集５名さま 

2/1（土）募集１名さま 

2/2（日）募集２名さま 

定員：各日５名さま 

費用：3,500yen（ドリンク付） 

持ち物：なし（必要な方は眼鏡） 

1/26（日）13:00 – 15:30(~16:00) 

ラタン（籐）で編むパンかご 

講師：mitsuba rattan 津田 

 

自然素材のラタンを使ってパンかご（直径約 26 ㎝）を 

編んでいきます。ラタンは洗うことができ、 

すぐ乾くので食卓にも取り入れやすい素材です。 

 

費用：5,000 円（ドリンク付） 

持ち物： タオル or ハンカチ、エプロン 

必要であれば作品持ち帰り用の袋 

  

 

1/13（月・祝日）9:30 – 11:30 

フランのクッキー教室 

講師：cafe Furan 

 

見た目も本格的なディアマンクッキーを 2 種類作りま

す。１つは発酵バターたっぷりなプレーンクッキー、 

もう１つはバター節約レシピで抹茶 or ココア味を。 

初心者の方も是非ご参加ください♪ 

定員 : 6 名さま 

費用 : 3,500yen 

 (クッキー約 15 枚×2 種類) 

持ち物 : エプロン、手拭きタオル 

締切 : 前日まで予約可 

 

フランのお菓子教室、こっそり復活 

 


